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1. Maak de aardbeien schoon en halveer ze. Doe de gehalveerde aardbeien in 
een glazen schaal. 
2. Verhit in een kleine pan de balsamicoazijn, de basterdsuiker en het 
citroensap (niet laten koken!) en roer alles goed door elkaar. 
3. Haal de pan van het vuur en laat afkoelen. Schenk de warme marinade over de 
aardbeien, strooi de muntblaadjes erover en schud even om. 
44. Bedek de aardbeien met folie en laat ze in de koelkast minstens 1 uur 
intrekken. Ze smaken heerlijk met vanille-ijs.

2 el basterdsuiker
2 ti  citroensap 
1/4  kopje muntblaadjes, fijngehakt

I

500 gr aardbeien
60 ml  balsamicoazijn van goede 
           kwaliteit 

Pers: 6
Tijd: 80 minuten
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