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: 
“’T VALT WEL MEE, ER ZIT GEEN BLOEM IN, BEST WEL EEN BEETJE LIGHT DUS…”  

BB

1. Laat de chocolade met de boter smelten au bain marie en daarna weer 
afkoelen. 
2. Klop de suiker met de eidooiers tot ze dik en schuimig zijn. 
3. Spatel dit door de chocolademassa.
4. Klop de eiwitten stijf.
5. Spatel ook dit door de chocolademassa.   
66. Giet het geheel in een springvorm en laat ongeveer 40 minuten bakken in een 
oven van 180 º. Bekijk de taart af en toe om te zorgen dat je ‘m er op tijd uit 
haalt. Vervolgens kan je de taart uit de vorm halen en bestrooien met 
poedersuiker. Snij er kleine punten van, want het is een machtige snoeperij.

250 gram suiker
4 eidooiers
4 eiwitten
De oven voorverwarmen op 180 º
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250 gr bittere chocolade 
           liefst 70 % cacao
250 gr roomboter 
           of 
125 gr boter en 125 margarine

Pers: 6-8
Tijd: 60 minuten

- -


