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Tƚƚƫƭ

BƢƣBƢƣ ƝƢƭ ƠƞƫƞƜơƭ ƨƨƤ ưƞƞƫ ƞƞƧ Ʃƚƚƫ ƭƢƩƬ. WƢƣ ƠƞƛƫƮƢƤƞƧ ơƞƭ ƥƢƞƟƬƭ ƜơƨƜƨƥƚ Ʀƞƭ ƇƄż 
ƜƚƜƚƨ, ƞƧ ƨƨƤ ơƞƭ ƥƢƞƟƬƭƞ ƞƞƧ ƬƭƮƤ ƯƚƧ ơƞƭ ‘ƛƞƭƞƫƞ’ ƦƞƫƤ. SƨƦƬ ƥƮƤƭ ơƞƭ ƠƨƞƝ Ʀƞƭ 
ơƮƢƬƦƞƫƤƞƧ, Ʀƚƚƫ ƛƢƣƯ. LƢƧƝƭ, Cƨƭƞ Ɲ’Oƫ ƞƧ ƨƨƤ ưƞƥ VƞƫƤƚƝƞ ƢƬ ƚƥƭƢƣƝ ƠƨƞƝ. WƢƣ 
ƝƨƞƧ ƞƫ (ƬƨƦƬ) ƨƨƤ ưƚƭ ƛƚƤƩƨƞƝƞƫ (ƞƞƧ ƳƚƤƣƞ, Dƫ. OƞƭƤƞƫ) ƛƢƣ ƨƦ ƳƞƤƞƫ ƭƞ ƳƢƣƧ 
Ɲƚƭ ơƞƭ ưƞƥ ưƚƭ ƫƢƣƬƭ. Dƞ ƤƮƧƬƭ ƢƬ ƨƦ ƝƢƭ ƳƨƧƝƞƫ ƛƚƤƩƨƞƝƞƫ Ưƨƨƫ ƞƥƤƚƚƫ ƭƞ 
ƤƫƢƣƠƞƧ ƧƚƭƮƮƫƥƢƣƤ. AƥƬ ƣƞ ƛƞơƨƞƝƳƚƚƦ ƭƞ ưƞƫƤ Ơƚƚƭ, ƞƧ ƣƞ ƧƞƞƦƭ ƯƨƥƝƨƞƧƝƞ Ɲƞ 
ƭƢƣƝ ƨƦ Ưƨƨƫƚƥ Ɲƞ ƛƨƭƞƫ, ƬƮƢƤƞƫ ƞƧ ƞƢƞƫƝƨƨƢƞƫƬ ƭƨƭ ƞƞƧ ƥƮƜơƭƢƠ, ƨƩƠƞƤƥƨƩƭ 
ƠƞơƞƞƥƠƞơƞƞƥ ƭƞ ƤƫƢƣƠƞƧ, ƞƧ Ɲƞ ƫƞƬƭ ƯƨƨƫƳƢƜơƭƢƠ ƞƧ ƧƢƞƭ ƭƞ ơƞƞƭ ƞƫƝƨƨƫ ƬƩƚƭƞƥƭ, ƤƫƢƣƠ 
ƣƞ ƳƨƧƝƞƫ Ʀƞƞƫ ƞƞƧ ơƞƞƥ ƠƨƞƝ ƫƞƬƮƥƭƚƚƭ.
Dƞ ƚƚƧƛƞƯƨƥƞƧ ƨƯƞƧƭƢƣƝ ƞƧ ƭƞƦƩƞƫƚƭƮƮƫ ƢƬ ƩƫƨƞƟƨƧƝƞƫƯƢƧƝƞƥƢƣƤ ƯƚƬƭ ƭƞ ƬƭƞƥƥƞƧ, 
ƞƧ ƤƚƧ ƯƚƧ ƨƯƞƧ ƭƨƭ ƨƯƞƧ ƯƚƫƢǈƫƞƧ. LƮƤƭ ơƞƭ (ƫƞƝƞƥƢƣƤ) Ɲƞ ƞƞƫƬƭƞ Ƥƞƞƫ, ƞƧ ƬƦƚƚƤƭ 
ơƞƭ, ƝƚƧ ơƞƛ ƣƞ ƢƧ ƢƞƝƞƫ ƠƞƯƚƥ ƞƞƧ ƫƞƝƞƧ ƨƦ ơƞƭ ƬƧƞƥ ƯƚƤƞƫ ƭƞ ƝƨƞƧ ƛƢƣ ƥƚƠƞƫƞ 
ƭƞƦƩƞƫƚƭƮƮƫ ƞƧ Ƥƨƫƭƞƫƞ ƤƨƨƤƭƢƣƝ. HƞƞƫƥƢƣƤ ƨƦ ƝƢƭ ƠƞƫƞƜơƭ ƭƞ ƩƞƫƟƞƜƭƢƨƧƞƫƞƧ, 
ƳƞƤƞƫ ƚƥƬ ƣƞ ƠƞƤ ƨƩ ƜơƨƜƨƥƚ ƛƞƧƭž EƧ ƚƥƬ ƣƞ ƨƯƞƫ ƣƞ ƥƢƣƧ ƢƧƳƢƭ, ƤƚƧ ƣƞ ƣƞƳƞƥƟ ƚƥƭƢƣƝ 
ƯƨƨƫơƨƮƝƞƧ: 

“’T VALT WEL MEE, ER ZIT GEEN BLOEM IN, BEST WEL EEN BEETJE LIGHT DUS…”  

BƞBƞƫƞƢƝƢƧƠ

1. Laat de chocolade met de boter smelten au bain marie en daarna weer 
afkoelen. 
2. Klop de suiker met de eidooiers tot ze dik en schuimig zijn. 
3. Spatel dit door de chocolademassa.
4. Klop de eiwitten stijf.
5. Spatel ook dit door de chocolademassa.   
66. Giet het geheel in een springvorm en laat ongeveer 40 minuten bakken in een 
oven van 180 º. Bekijk de taart af en toe om te zorgen dat je ‘m er op tijd uit 
haalt. Vervolgens kan je de taart uit de vorm halen en bestrooien met 
poedersuiker. Snij er kleine punten van, want het is een machtige snoeperij.

250 gram suiker
4 eidooiers
4 eiwitten
De oven voorverwarmen op 180 º

IƧƠƫƞƝƢƞƧƭƞƧ (ƬƩƫƢƧƠƯƨƫƦ +- ƁſƜƦ)

250 gr bittere chocolade 
           liefst 70 % cacao
250 gr roomboter 
           of 
125 gr boter en 125 margarine

Pers: 6-8
Tijd: 60 minuten

-ƜơƨƜƨƥƚƝƞ-ƭƚƚƫƭ


